
Biscoitos para o Papai Noel
Colocar na batedeira (batedor de raquete) 
nessa ordem:

• 3 ovos inteiros
• 175 g manteiga gelada picada em cubos
• 350g farinha peneirada
• 1 colher de sopa de fermento na farinha
• 175g açúcar mascavo peneirado
• 1 pitada de sal
• 110 g castanhas variadas (usei nozes) picadas
• Extrato de baunilha
• 110 g chocolate ao leite em gotas

Utilizar medida de ¼ xícara para cada biscoito

Deixar na geladeira por 1 hora já na forma
Forno pré-aquecido a 180ºC por 12 a 15 minutos 
Rendimento: 17 cookies
Tempo de preparo: 40 min (fora forno)
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